
Thai Zitronengrassuppe  vegan
Zitronengras-Suppe • Cocosmilch •  
Gemüse • Koriander                        Cup     6.20 Pot      9.50
Extra:  +Garnelen                     pro Cup +3.50 Pot +4.50

Maultaschen in der Brühe
hausgemachte Fleischmaultaschen •
Schnittlauch • Röstzwiebeln      Cup 6.20     Pot 9.50

Knoblauch-Baguette  vegetarisch
Brotscheiben • Knoblauch-Kräuterbutter • Käse • 
knusprig überbacken • Salatbuquet     7.50

Mozzarella im Parma-Mantel
Mozzarella • Parma-Schinken DOP •
gratiniert • Rucola • auf Tomaten-Carpacchio • 
Zitronen • Olivenöl • Baguette     14.50

Falafel Masala  vegetarisch
Basmati Reis • Romanasalat • Tomate • Möhre •
Gurke • Falafel Bällchen • Joghurt • Curry • 
Ananas Chili Dip • Sesam • Koriander     9.50 

Bruschetta pommodore  vegan
Geröstetes Brot • Tomate •  Basilikum    7.70

Extra  vegetarisch: mit zusätzlich Mozzarella   +1.00

Maultasche geröstet
eine Fleisch- oder  vegetarische Maultasche • 
geröstet • Kartoffelsalat • Sößle      7.90

Hummus-Duo  vegan
Zweierlei Hummus • rosa Pfefferbeeren • 
Oliven • Rucola • Pepperoni(7)   • Baguette     8.90

Einsteins Wurstsalat  
Landschwein-Lyoner • Gürkchen •
marinierte Zwiebeln • Wildkräuter • Brot      12.90
Extra:  +Emmentaler  +1.50

Suppen Starters Snacks

Einsteins grüne Küche 
Aktuelle Wochenkarte

2. - 14. Mai 2024

Aktuelle Kreationen
Frühlings-Salatteller  vegetarisch

Marktfrische Blattsalate • Wildkräuter • Melone •
Stangenspargel • gekochtes Ei • Erdbeeren •  
Baguette                                   Vorspeise 11.90   Hauptspeise 15.90

Bayerisches Knödel-G‘Röstl
überbacken mit Schnittlauch-Ei • 
Tellersalat     13.90

Andalusische Kartoffel-Tortilla
Omelette mit Kartoffeln • Tellersalat      13.90

Piemonter Spargel-Risotto
Risotto-Reis • weisser und grüner Spargel • 
Zitrone • Parmesan    19.80

Extra:    + Parmaschinken + 3.00

Allgäuer Schnitzel
paniert • Rauchfleisch • Stangenspargel •  
Hollandaise • überbacken • Röstkartoffeln     19.50

Hähnchen in Champignon-Rahm
Hähnchengeschnetzeltes • frische Champignons • 
Rahmsoße • Spätzle • grüner Spargel      19.70

Zanderfilet
auf Spargel-Risotto • weisser Stangenspargel • 
grüner Spargel • Pinienkerne     24.90

Beilagensalat          Cup 4.20     Pot 6.50

Frische Erdbeeren
mariniert • weisse Mousse au Chocolate     7.90

Aus dem Wok 
Indisches Khorma  vegan 

Wok-Gemüse • Cashew-Kichererbsen-Soße • 
frischer Koriander • Basmati-Reis     15.90

Thai Lemongras (etwas scharf)  vegan
Wok-Gemüse • Zitronengras-Cocos-Sauce • 
Cashews • frischer Koriander • Reis     15.90
mit extra Mango   +.1.50

Extras: frisch gegrillte Hähnchen-Streifen  +5.00
                           Shimps   +6.50

Business-Lunch 
An allen Wochentagen - zwischen 11.30 - 14 Uhr -
erhalten Sie zu Ihrem Mittagsmenü kostenlos:

• kleine Maultaschen-Vorspeise    Fleisch oder vegetarisch

      geröstet • Salatgrün • Teryjaki Sauce
• oder:                            eine Kugel Eis zum Dessert

Extra:     Business Espresso    1.00


